mylla

RESTAURANT

MATSEDILL MYLLU
SONN ISLENSK UPPLIFUN

Dekradu vid bragdlaukana med priggja rétta upplifun.
Matreidslumeistarar Myllu vinna med
ferskasta hraefni sem vol er 3
Matsedillinn er einungis i bodi eftir kl. 18.00

verd & mann 9.000,-

FORRETTIR

Besta byrjunin eda létt maltid

KREMUD SJAVARRETTASUPA / 2.900,-
Humar, horpuskel, syrt fennel & kryddjurtir.

SALAT AD HATTI MYLLU / 2.900,-
Blandad laufsalat, kryddjurtadressing, parmesan ostur & avokadoé.
Baettu vid grilludum kjukling eda beikoni / 1.000,-

NAUTA CARPACCIO / 2.900,-
Piparrotarkrem, syrdir sveppir, Parmesan & kryddjurtir.

RAUDROFU CARPACCIO / 2.900,-
Reykt vatnsmeléna, piparrétarkrem & islenskar jurtir.



ADALRETTIR
Fra fjalli, fjoru & gardi

NAUTALUND / 5.900,-
Stokkar franskar & Béarnaisesosa.

BLEIKJA / 4.800,-
Bleikja ad haetti hussins, graanmetisrisotto,
smjorsosa & parmesan ostur.

FISKUR & FRANSKAR / 4.000,-
Fiskur dagsins i stokku bjordeqi, tartarsdsa & franskar.

MYLLUBORGARINN / 3.500,-
Sultadir tématar, syrdar gurkur, beikon, ostur & franskar.

RISOTTO / 3.900,-
Grasker, graskersfrae & sitrénuolia.

EFTIRRETTIR
Léttar freistingar

SUKKULADIMUS “BEZIER” / 2.300,-
Sukkuladimus & pralin.

CREME BRULEE (GF) / 2.300,-



DRYKKIR

Ekkert plass fyrir eftirrétt? Af hverju ekki bara einn kokteil?

IRISH COFFEE / 2.000,-
irskt visky, sterkt kaffi, brann sykur & léttpbeyttur rjomi.

ALEXANDER / 2.500,-

Konifak, stukkuladilikjor & rjomi.

ESPRESSO MARTINI / 2.500,-
Vodka, espresso & kaffilikjor.

BARNAMATSEDILL

Fyrir 12 ara og yngri.
Fritt fyrir born 4 ara og yngri.

FISKUR / 1.900,-

Fiskur dagsins & salat.

HAMBORGARI / 1.900,-
Ostur, franskar, salat & tématsosa.

SAMLOKA / 1.900,-
Grillud samloka med skinku & osti, franskar & tomatsodsa.

GRILLUD KJUKLINGABRINGA / 1.900,-
Steikt smaelki, salat & BBQ grillsdsa.






